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BAN CHỈ ĐẠO VSATTP


Số:  157/BCĐ
V/v tăng cường các biện pháp bảo đảm an toàn  thực phẩm, phòng chống ngộ độc  thực phẩm và bệnh truyền qua thực phẩm trong dịp Tết Nguyên đán Mậu Tuất 
và mùa Lễ Hội Xuân 2018.
	        CỘNG HÒA XÃ HỘI CHỦ NGHĨA VIỆT NAM

    Độc lập - Tự do - Hạnh phúc


Quảng Bình, ngày  29 tháng 12 năm 2017



Kính gửi:  Ban Chỉ đạo VSATTP các huyện, thị xã, thành phố.
Tết Nguyên Đán Mậu Tuất và mùa Lễ Hội Xuân 2018 đang đến gần, nhu cầu tiêu thụ các sản phẩm thực phẩm như rượu, bia, nước giải khát, bánh mứt  kẹo, các loại hạt có dầu, thịt và các sản phẩm thừ thịt, rau củ quả tươi sống…gia tăng rất mạnh. Tuy vậy, bên cạnh đó cũng tiềm ẩn nhiều nguy cơ về ngộ độc thực phẩm và bệnh truyền qua thực phẩm. Thực hiện Chỉ thị số 09/CT-BCĐTƯVSATTP ngày 25/12/2017 của Ban Chỉ đạo liên ngành Trung ương về Vệ sinh an toàn thực phẩm về tăng cường các biện pháp bảo đảm an toàn thực phẩm, phòng chống ngộ độc thực phẩm và bệnh truyền qua thực phẩm trong dịp Tết Nguyên Đán Mậu Tuất và mùa Lễ Hội Xuân 2018, Ban Chỉ đạo Vệ sinh an toàn thực phẩm tỉnh đề nghị Ban Chỉ đạo Vệ sinh an toàn thực phẩm các huyện, thị xã, thành phố triển khai thực hiện các nội dung sau: 
1. Xây dựng kế hoạch bảo đảm an toàn thực phẩm, phòng chống ngộ độc thực phẩm và bệnh truyền qua thực phẩm trên địa bàn trong dịp Tết Nguyên đán Mậu Tuất và mùa Lễ hội Xuân 2018. Đẩy mạnh hoạt động truyền thông đến các đối tượng sản xuất, kinh doanh và người tiêu dùng thực phẩm, tập trung tuyên truyền các quy định của pháp luật về điều kiện an toàn thực phẩm đối với cơ sở, trang thiết bị, vệ sinh cá nhân người sản xuất, chế biến thực phẩm; quy định nguồn gốc, bảo đảm an toàn thực phẩm; vệ sinh ăn uống; lựa chọn, bảo quản, chế biến và sử dụng thực phẩm an toàn; phòng, chống ngộ độc do sử dụng rượu không an toàn, lạm dụng rượu. 

2. Tăng cường công tác thanh tra, kiểm tra việc chấp hành các quy định của pháp luật về an toàn thực phẩm. Tập trung vào các cơ sở sản xuất, chế biến thực phẩm như: Các siêu thị, chợ trung tâm; cơ sở sản xuất, kinh doanh thịt và các sản phẩm từ thịt, rau củ quả tươi sống, bánh, mứt, kẹo, rượu, bia, nước giải khát, phụ gia thực phẩm; các cơ sở kinh doanh dịch vụ ăn uống, thức ăn đường phố tập trung trên địa bàn. Kết hợp lấy mẫu thực phẩm, ưu tiên kiểm nghiệm sớm các chỉ tiêu về an toàn thực phẩm. Phát hiện sớm các hành vi vi phạm về an toàn thực phẩm, kiên quyết xử lý nghiêm các hành vi và sản phẩm vi phạm về an toàn thực phẩm theo đúng quy định của pháp luật.
Công khai các cơ sở vi phạm, kết quả xử lý vi phạm của tổ chức, cá nhân sản xuất, kinh doanh thực phẩm để cảnh báo cho cộng đồng, đồng thời biểu dương và công khai các cơ sở sản xuất, kinh doanh thực phẩm, chấp hành tốt các quy định về an toàn thực phẩm trên các phương tiện thông tin đại chúng.

3. Các cơ sở y tế chuẩn bị sẵn sàng các phương án, lực lượng thường trực, phương tiện, vật tư, hóa chất, đào tạo, tập huấn cho lực lượng chuyên môn để chủ động cấp cứu và điều trị, điều tra, xử lý; giảm thiểu ảnh hưởng khi có ngộ độc thực phẩm xảy ra trên địa bàn. Tổ chức trực chuyên môn 24/24 giờ trong những ngày nghỉ trong dịp Tết và Lễ hội.

Kết thúc Tết và Lễ hội, Ban Chỉ đạo Vệ sinh an toàn thực phẩm huyện, thị xã, thành phố báo cáo kết quả triển khai về Ban Chỉ đạo vệ sinh an toàn thực phẩm tỉnh (Qua Chi cục An toàn vệ sinh thực phẩm – 28 Hoàng Hoa Thám, Đồng Phú, Đồng Hới, Quảng Bình) để tổng hợp, báo cáo Ban Chỉ đạo liên ngành Trung ương về Vệ sinh an toàn thực phẩm và UBND tỉnh./.
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